Co jc WHISKY / WHISKEY ¢ © ren©

V CR, stejné jako v celé EU je tim zakladnim dokumentem Nafizeni Evropského parlamentu a rady 2019/787 ze
11. dubna 2019. Fakticky stejna pravidia platila u nas i pfed vstupem do EU, v tomto piipadeé jde jen o sladéni
narodni a EU legislativy. Podle data to piisobi, jako hrozné nova véc, neni tomu tak. Jde o novelizaci piivodniho
nafizeni €. 110/2008.

Toto jsou kli¢ova pravidia, pii jejich dodrZeni jde o vyrobek s oznacenim "whisky / whiskey".

1 m Destilace zapary ze sladovanych obilovin, ktera byla zcukfena a nasledné zkvasena kvasinkami.
Zaparu v Cesku Sastéji nahrazujeme slovem sladinka, zejména proto. 7e sladovani obilovin a
navazujici procesy jsou u nds velmi hojné rozsirene diky pivovarske tradici a zkusenosti.
[&sadni v tomto bodé je to. Ze jde o sladované obiloviny. Sladovani je proces, kdy dojde
k tzv. zcukrFeni. tedy premene skrobt na jednoduché zkvasitelne cukry. Tyto cukry se potom
pusobenim vysokych teplot vylouhuji do vody a vznika sladinka.

Piidanim kvasinek zapara zkvasi a miiieme destilovat.

Destilace se provadi na méné nez 94,8% alkoholu.

z. Irani probiha nejméné tii roky v dievénych sudech o objemu nejvysSe 700 litri.

Pro Ffadu lidi je toto rozhoduijici prvek. ale opravdu neni whisky viechno. co tri roky zraje
v sudu. naopak. musi dojit k soubehu viech vse uvedenych procesu.

3- Bez piidanych latek.

Finalni produkt uz mtze byt doplnen jen vodou a karamelem. Nesmi se pridat zadny dalsi
alkohol, nesmi se pridat jind barviva, sladidla nebo snad dokonce néjaké macerdty bylin a
podobné.

- Whisky nebo whiskey musi mit minimalneg 40% alkoholu. Ma mene”? Nejde o whisky.

- Je zakazano pridat alkohol. Destilat ze sudu nelze naredit lhem a tim produkt zlevnit.

- [okdazano je sladit nebo aromatizovat. Nejde pak o whisky, ale tfeba likéer na bazi whisky.

- Oznaceni single malt je moinég jeding v pripade. 7e jde o destildat sladového jeémene. ktery
vznikl v jednom lihovaru.



Vznika pFepalenim piva whisky?
Ne. protoze nedoslo k destilaci zapary (sladinky). ale piva.

Whisky z toho nikdy nebude.

i)

Da se udélat whisky tim, Ze prepalime zhytky peciva z pekarny?
Ne. z chleba. bagety ¢i dalomanku whisky vyrobit nelze.

(1)

KdyZ destilat nedam do sudu, ale v néjake jiné nadohé v ném necham vylouhovat dievo, takze to bude
mit harvu whisky, bude to whisky?

Ne. whisky vznikne jeding z destilatu vyrobéeného dle vise popsanych postupt

a jeho triletem zrani v drevenem sudu.

(1)

Je jedno, jake drevo hylo pouZito na vyrobu sudu?
Ano, whisky mze zrat v sudu z dubového. i treba kastonoveho ¢ kafroveho dreva. Zasadni je
cas (minimalne i roky) a velikost sudu (maximalne /OO litrd).

O

Kdyi mé firma &tyfi lihovary na riiznych mistech, miiZe svoje produkty nazyvat single malt whisky?
Ano. pokud dodrzi to. Ze v lahvi je vzdy destildat jen z jednoho lihovaru. Pokud je smichd. neni to
single malt whisky. V' takovéem pripadé by 3lo o "blended malt”.




